
 
 
 
 
 
 
 

Menüvorschläge für Ihre  
Weihnachtsfeier 2026 

 
  



 
 

Menüvorschlag 1 
 
 

Apfelsüppchen | Rauchlachsstreifen 
 

* * *  
 

Entenkeule  
Blaukraut | geschmelzte Kartoffelknödel 

 

oder 
 

Garnelen-Kokos-Curry  
Wokgemüse | Sesamreis 

 

oder 
 

Dreierlei Knödel  
Tomaten | Spinat | Käse-Gemüse 

Tomatensauce | Parmesan 
 

* * *  
 

Spekulatius Panna Cotta | Zimtkirschen 
 
 
 
 
 

Menüpreis 3-Gang 39 EUR pro Person  



 
 

Menüvorschlag 2 
 
 

Kürbiscremesuppe | Garnelenspieß 
 

* * *  
 

Zart geschmortes Kalbsbäckchen  
Pastinaken-Kartoffel-Püree | zweierlei Gemüse 

 

oder 
 

Gebratenes Saiblingsfilet 
cremiges Prosecco-Risotto | Trauben | knuspriger Rohschinken 

 

oder 
 

Pilz-Maronenragout 
Semmelknödel | Blaukraut 

 
* * *  

 
Mousse au Chocolat Törtchen | Lebkuchen | Pfeffer 

 
 
 
 
 

Menüpreis 3-Gang 49 EUR pro Person  



 
 

Menüvorschlag 3 
 
 

Marinierter Feldsalat lauwarm | Wildleber | glacierte Äpfel 
 

* * *  
 

Cremesuppe von der Pastinake 
karamellisierte Zwiebeln | Birnen 

 
* * *  

 
Rosa gebratener Hirschrücken 

vanilliertes Selleriepüree | Brandy-Schokoladen-Sauce | Rosmarinpilze 
 

oder 
 

Lachs | Mandelkruste 
Safran-Wirsing | Schupfnudeln 

 

oder 
 

Pilzravioli 
Prosecco Sauce | Pinienkerne | Feldsalat 

 
* * *  

 
Tarte au Chocolat | Wildbach Schokolade | Beerencoulis | Vanilleeis 

 
 
 

Menüpreis 4-Gang 59 EUR pro Person 


